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Presseinformation
Technopol Tulln: Christian Doppler Pilot-Labor offiziell eröffnet! 
Analytik und Nachweis von Lebensmittelallergenen – Das Christian Doppler Pilotlabor im Sinne sicherer Lebensmittel!
(6. März 2008) – Am Technopol Tulln wurde am 1. Oktober 2007 von RomerLabs und der BOKU ein neues CD-Pilotlabor ins Leben gerufen, das ganz im Zeichen der Analytik allergener Lebensmittelkontaminanten steht. Partner sind RomerLabs Division Holding, eine Tochter des bereits langjähriger Kooperationspartners des Analytikzentrums der Erber AG, jetzt angesiedelt am TZT Technologiezentrum Tulln, sowie das Interuniversitäre Department für Agrarbiotechnologie IFA-Tulln der Wiener Universität für Bodenkultur. Dieses Christian Doppler Pilotlabors zur Analytik allergener Lebensmittelkontaminanten, geleitet von Dr. Sabine Baumgartner (BOKU) wird heute offiziell eröffnet.
Nach dem Christian-Doppler Labor für Mycotoxinforschung (Schimmelpilze) ist dieses das zweite Christian Doppler Labor in Tulln. Bei der Forschung in diesem neuen Labor geht es um den großen Themenbereich allergieauslösender Substanzen in Lebensmitteln.
Lebensmittel können unterschiedlichste Kontaminationen enthalten, natürlicher oder künstlicher Natur. „Allergische Reaktionen auf Lebensmittel sind in der Bevölkerung im Steigen, daher ist dieses Feld der Forschung ein sehr wichtiges – für sichere Lebensmittel und im Sinne eines jeden einzelnen“, betont ecoplus Unternehmensbereichsleiter DI Claus Zeppelzauer.
Bereits kleine Mengen bestimmter Substanzen können unter Umständen heftige Reaktionen auslösen, wobei der Schweregrad von Juckreiz und Hautrötung bis zum Atem- und Kreislaufstillstand reichen kann. Zu den Lebensmitteln, deren Verwendung auch in der Gastronomie und Lebensmittelindustrie sehr weit verbreitet ist, zählen Kuhmilch, Eier, Fische, Schalentiere, Haselnuss und andere Baumnüsse, Soja, Erdnüsse, Sellerie, Sesam und Senf. 
Angelegt ist das Projekt zunächst bis Mitte 2009 – wird es dann positiv evaluiert, erhält das Labor den Status eines regulären Christian Doppler Labors mit einer maximalen Laufzeit von 7 Jahren.

Wie sagte schon der  Begründer der gleichnamigen Labors, der österreichische Physiker und Mathematiker Christian Doppler (1803-1853): „Die lohnendsten Forschungen sind diejenigen, welche, indem sie den Denker erfreun´, zugleich der Menschheit nützen“.

Infos: 
Sabine.baumgartner@boku.ac.at, www.cdlab-ratesallfood.at
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